
（別紙２）

質問事項

①会社概要

②財務概要

③事業実績

①学校給食が果たす役割

②調理業務遂行の基本方針

③食育推進を図るうえでの具体的な提案

④学校や地域との交流企画等の具体的な提案

①自校調理の給食開始までの研修計画

②センター調理の給食開始までの研修計画

③給食開始当初の運営安定化対策

④教育委員会及び各学校への報告・連絡及び責任体制

⑤作業手順書、作業工程表及び作業動線図

①衛生管理に対する考え方

 ②HACCPに沿った考え方

 ③衛生管理体制

 ④従業員の健康管理

 ⑤食中毒や異物混入等の調理事故防止への具体的な対応

 ⑥その他特筆すべき提案事項

①人材確保の状況及び取組み

②自校調理期間における人員体制に関すること

③センター調理期間における人員体制に関すること

④研修体制及び年間の研修計画

⑤配置予定の業務責任者等

質問事項
項目様式番号

様式２－２

様式２－３

様式２－４

様式２－５

様式２－６
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（別紙２）

質問事項

質問事項
項目様式番号

⑥業務のバックアップ体制

⑦その他の特筆すべき提案事項

①食物アレルギーについての取組

②食物アレルギー事故防止策の具体的な内容

③学校給食における食物アレルギー対応の実施スケジュール

④その他特筆すべき提案事項

①調理事故が発生した場合、受託者として講じる対応と具体的な対策

②災害時の対応体制

③賠償責任等が生じた場合の補償体制

①賃金等の改善に関する取組み

②労働環境の改善に関する取組み

③資質向上に関する取組み

④その他の取組み

様式２－１０ 企画提案者独自の提案

その他

様式２－９

様式２－８

様式２－７
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